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Mervellle de
architocturo
Renaissance,
le chiteau

de Chowerny
esh un modilo
d'égquilibre.

Cépage exclusif de LAOC Cour-Cheverny, le romorantin, aux aromes de miel, de

fleurs blanches et de fruits exotiques, donne des vins qui méritent d'étre découverts.

Le romorantin,
un cepage rare

quelques encablures
du chiitean de Che-
verny, si cher au
capitaine Haddock
- cette demeure
Renaissance servit de modile &
Herge pour imaginer Moulinsart -,
Cour-Cheverny intéresse les gour-
mands par Vexistence d'un mono-
cépage, Introduit par Frangois 1
en 1519, ce fameux romorantin
fut d'abord planté aux abords du
chitean. Le trouvant parfaitemant
adapis an climat et aux sols, les

vitieulteurs de la contrée 'adop-
térent sans hésiter, Aujourd i,
I romorantin est le cépage exclu-
sif de Pappellation d'origine
conirdlee Cour-Cheverny, Accor-
die en mars 1993, ceite AQC
COUVTE anze communes, dont évi-
demment celle de Cour-Cheverny.
Tirant sur le chardonnay, le
cépapge romorantin donne des
vins blancs légers ¢t fruleés. Au
nez, on perpoit souvent des sen-
teurs de miel, d"acacia, de tilleul,
d'amandes ou de fruits exotiques.

Bien fait, il allie souplesse et for-
metd, équilibre et vivacitd, avee
toujours une belle longueur en
bouche. Jeune, il se fera le compa-
gnon ideal des asporges de
Sologne, des poissons en sauce
blanche, des coquilles Saint-
Jaeques ou du veau. L'age aidant,
il s plaira & accompagner ka lan-
gouste ou le homard. Le Cour-
Cheverny sait épalement étre un
vin de garde, évoluant vers une
complexité pleine de charme. =
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